
CAFÉ & BRASSERIE            COFFEE & LUNCH

P A S T I S  O U  R I C A R D  2 C L

S P R I T Z

M O J I T O

C O U P E  D E  C H A M P A G N E

S A U M U R  P É T I L L A N T  B R U T  O U  R O S É  

F A N T A

L I P T O N  I C E  T E A  2 5 C L

S C H W E P P E S  T O N I C  O U  A G R U M  3 3 C L  

O R A N G I N A  2 5 C L  

D I A B O L O  

L I M O N A D E  

S I R O P  À  L ’ E A U  

J U S  D E  F R U I T S  O U  N E C T A R S  
 Orange, abricot, ananas, pomme, tomate,
 fraise, mangue
 Juices : orange, apricot, pineapple, tomato,
 banana, strawberry, mango

J U S  D E  F R U I T  F R A I S
P R E S S É  À  L A  D E M A N D E
 Orange, pamplemousse et citron
 Fresh juices : orange, grefruit or lemon

P r i x  n e t s .  E n  t e r r a s s e  e t  a p r è s  2 1 h ,  l e s  c o n s o m m a t i o n s
s o n t  m a j o r é e s  d e  0 . 5 0  c t s  d ' e u r o .  L ' a b u s  d ' a l c o o l
e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é ,  à  c o n s o m m e r
a v e c  m o d é r a t i o n .  P r o d u i t s  a l l e r g è n e s  :  c o n s u l t e z
l ’ i n f o r m a t i o n  d i s p o n i b l e  à  l ’ a c c u e i l  d u  r e s t a u r a n t .
N e t  p r i c e s .  O n  t h e  t e r r a c e  a n d  a f t e r  9 P M  d r i n k s
w i l l  c o m e  w i t h  a n  a d d i t i o n n a l  f e e  o f  h a l f  a  e u r o .
E x c e s s i v e  c o n s u m p t i o n  o f  a l c o h o l  i s  h a r m f u l  t o  h e a l t h ,
p l e a s e  d r i n k  r e s p o n s i b l y .  A l l e r g e n i c  p r o d u c t s  :  c o n s u l t
i n f o r m a t i o n  a v a i l a b l e  a t  t h e  r e s t a u r a n t  r e c e p t i o n .

H E I N E K E N  

B I È R E  D ’ A B B A Y E  

B I È R E  B L A N C H E  

B I È R E  D U  M O I S

P E R O N I  

I P A

T A N G O - T W I S T - M O N A C O - P A N A C H É

H E I N E K E N  

B I È R E  D ’ A B B A Y E  

B I È R E  B L A N C H E
 
B I È R E  D U  M O I S  

P E R O N I  

I P A

D E S P E R A D O S  

B I È R E  S A N S  A L C O O L

P E L F O R T  

B I È R E  D U  M O I S  
  

3 . 4 0 €

9 . 0 0 €

9 . 5 0 €

9 . 0 0 €

5 . 0 0 €

3 . 7 0 €

3 . 7 0 €

3 . 7 0 €

3 . 7 0 €

3 . 7 0 €

6 . 0 0 €

3 . 9 0 €

3 . 7 0 €

3 . 5 0 €

3 . 4 0 €

2 . 8 0 €

2 . 0 0 €

4 . 0 0 €

5 . 0 0 €

3 . 5 0 €

4 . 0 0 €

4 . 0 0 €

4 . 0 0 €

4 . 0 0 €

3 . 7 0 €

3 . 5 0 €

«   I L L Y   »  E S P R E S S O / Co�ee 

D É C A  «   I L L Y   » / Deca  

C A F É  C R È M E  / Co�ee with milk  

G R A N D  C A F É  C R È M E / Large Co�ee with milk 

D O U B L E  E S P R E S S O / Large co�e

C A P P U C C I N O  

C H O C O L A T  C H A U D / Hot chocolate

C H O C O L A T  V I E N N O I S / Hot chocolate with whiped cream 

C A F É  V I E N N O I S / Co�ee with whiped cream  

T H É S  S U P É R I E U R S  D A M M A N N / Teas
 Earl Grey, Thouareg, Jasmin, Gunpowder, Vanille,
 Fruits rouges, Christmas Tea…

I N F U S I O N S  D A M M A N N / Herbal teas
 Tilleul, Tilleul menthe, Verveine, Verveine menthe

V I N  C H A U D  

I R I S H  C O F F E E  

G R O G  

6 . 8 0 €

7 . 5 0 €

7 . 5 0 €

7 . 5 0 €

7 . 5 0 €

6 . 8 0 €

5 . 5 0 €

2 . 0 0 €

2 . 2 0 €

2 . 5 0 €

4 . 8 0 €

 3 . 9 0 €

 4 . 8 0 €

4 . 1 0 €

5 . 4 0 €

5 . 4 0 €

3 . 7 0 €

3 . 7 0 €

5 . 0 0 €

9 . 0 0 €

6 . 0 0 €

5 . 0 0 €

5 . 0 0 €

5 . 5 0 €

C O N S U L T E R  N O T R E  C A R T E  D E  C O C K T A I L S
T R É S O R S  D E  V I N S  A U  V E R R E

Check our cocktail list 

AU DÉBUT 

DE LA FRAICHEUR 

LES TEINTES
DE LA BIÈRE

UNE TASSE DE...

3 3 C L

3 3 C L

3 3 C L

R E G U L A R  O U  T R O P I C A L  2 5 C L

O R G A N I C S  T O N I C  W A T E R  A B  2 5 C L

L E S  2 5 C L / D E M I  À  L A  P R E S S I O N

L E S  5 0 C L / F O R M I D A B L E  À  L A  P R E S S I O N

L E S  3 3 C L / B O U T E I L L E

C r é a t i o n  h e l l o s m a a k . c o m



Accompagnement : salade verte ou frites
 Choice support : green salad of French fries

L E  C R O Q U E  M O N S I E U R  M A I S O N
 The grilled goat cheese sandwich
 
L E  C R O Q U E  M A D A M E  M A I S O N
 The home made grilled sandwich with egg
 
L E  C R O Q U E  S A U M O N  É P I N A R D S
 The salmon and spinach grilled sandwich
 
L E  C R O Q U E  M O N S I E U R
À  L A  T R U F F E  D ’ É T É
 The grilled sandwich with summer tru�e

L E  C R O Q U E  J A M B O N  B L A N C
E T  F R O M A G E  D E  C H È V R E
 The grilled sandwich with ham and goat cheese
 
L E  C R O Q U E  A U  P O U L E T
 The grilled chicken sandwich 

8 . 9 0 €

9 . 9 0 €

1 0 . 9 0 €

1 4 . 9 0 €

9 . 9 0 €

9 . 5 0 €

LES VARIATIONS
DU CROQUE

L E  C L U B  S A U M O N
 Crème fraiche, tomates, œufs et saumon fumé
 « Le Fumoir »
 Salmon club : cream, tomatoes, eggs and smoked dalmon

L E  C L U B  P O U L E T
 Pain de mie complet aux céréales toasté, poulet,
 salade, tomates, œufs et mayonnaise
 Chicken club : toasted wheat bread with chicken, 
 salad, tomatoes, eggs and mayonnaise

L E  C L U B  J A M B O N
 Pain de mie toasté, jambon, salade, tomates,
 oeufs et mayonnaise
 Ham club : toasted white bread, ham, lettuce,
 tomatoes, eggs and mayonnaise

L ’ H A M B U R G E R  A U  B A C O N  M A I S O N
( U N I Q U E M E N T  L E  S A M E D I )
 The hamburger of the day : saturday only

1 4 . 5 0 €

1 3 . 5 0 €

1 3 . 5 0 €

1 5 . 5 0 €

C’EST TOASTÉ 

L E  M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T  M A I S O N
S E R V I  A V E C  U N E  B O U L E
D E  G L A C E  V A N I L L E
 The home-made warm chocolate cake
 with vanilla ice dream

L E  G Â T E A U  N A N T A I S  M A I S O N
 The home-made Nantais cake 

L A  M O U S S E  A U  C H O C O L A T  M A I S O N
 The home-made chocolate mousse  

L E  F R O M A G E  B L A N C  N A T U R E
 The yogurt 

L E  F R O M A G E  B L A N C  S E R V I
A V E C  D U  C O U L I S  D E  F R U I T S  R O U G E S
 The yogurt served with a red fruit purée 

L E S  P R O F I T E R O L L E S  A U  C H O C O L A T
 The chocolate profiteroles 

L E  C A F É  «   D É L I C E S   »
 Co�ee delights : co�e served with sweets 

L ’ A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  A F F I N É S
 Cheese plate

N O T R E  S É L E C T I O N  D E  S O R B E T S
E T  D E  C R È M E S  G L A C É E S

1  B O U L E  

2  B O U L E S  

3  B O U L E S
 Cassis, citron, fraise, poire, mangue, chocolat, vanille,
 caramel au sel de Guérande, café, pistache...
 Our selection of sorbets and ice creams : current,
 lemon, strawberry, pear, mango, chocolate, vanilla, caramel,
 co�ee, pistachio...

7 . 5 0 €

7 . 5 0 €

7 . 5 0 €

6 . 2 0 €

6 . 5 0 €

9 . 0 0 €

8 . 0 0 €

9 . 9 0 €

3 . 0 0 €

5 . 9 0 €

8 . 5 0 €

DOUCE
GOURMANDISE 

V I T T E L  3 3 C L

V I T T E L  5 0 C L

P E R R I E R  F I N E S  B U L L E S  5 0 C L

A C Q U A  P A N N A  7 5 C L

S A N  P E L L E G R I N O  7 5 C L

3 . 0 0 €

4 . 0 0 €

4 . 0 0 €

6 . 0 0 €

6 . 0 0 €

EN DIRECT
DE LA SOURCE 

C O N S U L T E R  N O T R E  C A R T E  D E S  V I N S

LES VERRES ONT
AUSSI DES PIEDS 

WWW. L EMO L I E R E . F R

@L E _MO L I E R E _ N AN T E S

@ L EMO L I E R ENAN T E S

VERDURE
AND CO

LA BOÎTE
À ŒUFS

LA PASSOIRE
ITALIENNE

P O K E  B O W L  A U  S A U M O N  M A R I N É
 Riz, avocat, radis, chair de crabe, saumon fumé,
 poivrons, coriandre, sauce soja
 Smoked salmon bowl : rice, avocado, radish, crabmeat,
 smoked salmon, coriander, soja sauce

L A  P A R I S - C H È V R E
 Salade, jambon blanc, Comté, tomates, œufs, cornichons
 et sa galette de pomme de terre recouverte de chèvre.
 The «Paris chèvre» salad : lettuce, ham, Comté, tomatoes,
 eggs, picklesand potato cake covered with goat cheese

L ’ I T A L I E N N E
 Salade, tartelette de légumes tièdes, jambon de Parme,
 mozzarella, basilic frais et huile d’olive
 Italian salad : lettuce, warm vegetable tart, parma
 ham, mozzarella, fresh basil and olive oil

L A  V E G G I E  1 0 0 %  H E A L T H Y
 Quinoa, tomates, radis, concombre, graines de lin,
 pois chiches et mâche, huile d’olive et citron
 The veggie : quinoa, tomatoes, radish, cucumbers, flaxseed,
 chickpeas, lamb’s lettuce, olive oil and lemon

L A  S A L A D E  «   C É S A R   »
 Salade, émincé de poulet, copeaux de parmesan,
 croûtons, sauce «César».
 «César» salad : lettuce, slice of chicken, parmesan
 croutons and «César» sauce

L A  C H È V R E  C H A U D
 Salade, tomates, œufs, jambon de Parme
 et galette de pomme de terre recouverte de chèvre
 The warm goat cheese salad : lettuce, tomatoes, eggs,
 potato cake covered with goat cheese and parma ham

L ’ A S S I E T T E  D E  S A U M O N  F U M É
«   L E  F U M O I R   »
 The smoked salmon plate 

L ’ A S S I E T T E  D E   «  P L U S   »
 Salade verte, frites ou haricots verts
 «Extras» : green salad, french fries or green beans

Accompagnement au choix : haricots verts, pâtes, frites ou salade verte
Sauce au choix : béarnaise, poivre, Roquefort ou moutarde
 Side dishes : green beans, pasta, French fries or green salad
 Choice of sauces : béarnaise, pepper, Roquefort or mustard 

L E  S T E A K  H A C H É  F R A I S
 The « steak haché »

L E  S T E A K  H A C H É  F R A I S  À  C H E V A L
 The « steak haché » with egg.

L E  P A V É  D E  B Œ U F  A U  P O I V R E
 The beef steak with pepper

L ’ E N T R E C Ô T E  S I M M E N T A L
 The Simmental rib steak

L E  T A R T A R E  D E  B Œ U F  M A I S O N
 Home made beef tartar

L E  T A R T A R E  D E  B Œ U F  M A I S O N
«   A L L E R  /  R E T O U R   »
 Home made beef tartar over easy

L E S  P Â T E S  A U  P O U L E T ,
C U R R Y  M A D R A S  E T  C O R I A N D R E
 Chicken pasta : Madras curry and coriander

L E S  P Â T E S  A U  P E S T O ,
M O Z Z A R E L L A  E T  T O M A T E S  C O N F I T E S
 Pasta with pesto : mozzarella, and marinated tomatoes

1 6 . 5 0 €

L E S  «   Œ U F S  M A Y O N N A I S E   »
 Eggs with mayonnaise

L ’ O M E L E T T E  N A T U R E
 Plain omelette

L ’ O M E L E T T E  J A M B O N  O U  F R O M A G E
 Ham or cheese omelette

L ’ O M E L E T T E  À  L A  T R U F F E
 Tru�e omelette

L E S  Œ U F S  A U  P L A T
 Eggs (sunny-side-up)

5 . 6 0 €

8 . 4 0 €

9 . 3 0 €

1 4 . 9 0 €

8 . 0 0 €

1 5 . 5 0 €

1 3 . 9 0 €

1 3 . 9 0 €

1 4 . 5 0 €

1 3 . 5 0 €

1 4 . 5 0 €

1 3 . 9 0 €

1 2 . 9 0 €

1 3 . 9 0 €

1 7 . 9 0 €

2 1 . 9 0 €

1 5 . 9 0 €

1 5 . 9 0 €

0 . 5 0 €

1 6 . 5 0 €

4 . 0 0 €

LE BOEUF,
ROUGE OU BLEU ?

AUJOURD’HUI
L E  P O I S S O N  D U  J O U R  S E L O N  A R R I V A G E
( s a u f  l e  l u n d i )

L E  P L A T  D U  J O U R

L A  S A L A D E  D U  J O U R

L E  D E S S E R T  D U  J O U R


