+ AU DEBUT +
+LES TQNTES +
CONSULTER NOTRE CARTE DE COCKTAILS de la JElere
TRESORS DE VINS AU VERRE

PASTIS OU RICARD 2 CL 400 «LB» LA BONDE DU MOLIERE 4,00
SPRITZ 10,00 BIERE D'’ABBAYE 5,00
MOJITO 10,50 BIERE BLANCHE 5,00
COUPE DE CHAMPAGNE 12,00 BRIz IOl 200
) : IPA 5,00
SAUMUR PETILLANT BRUT OU ROSE 6,40 CHOUFEE 5,00
TANGO-TWIST-MONACO-PANACHE 4,50
«LB» LA BONDE DU MOLIERE 8,00
BIERE D'ABBAYE 10,00
= BIERE BLANCHE 10,00
+ DE LA PRAICHEUR+ BIERE DU MOIS 10,00
IPA 10,00

. CHOUFFE 10,00 + b AN N
@%Fﬂglf' 33CL 4,00
Cattsly 33cL 450 +

BIERE SANS ALCOOL 6,00
ot 4,50 - '

Ctilely ey 33 L BIERE DU MOIS 6,00 Ie ¢ \
FA“TR ORANGE 4,00
fuzetea »c. 4,00 O Ie e 4+

Red BU" REGULAR 25 CL 6,50
ORGANICS TONIC WATER 25 cL a8 4,50
ORGANICS GINGER BEER 25 CcL 48 4,50 UNE TASSE DE
LA FRENCH SVP AGRUMES33CL 4,40 oo
CIDRE 6,00
« |LLY » ESPRESSO 2,40
DIABOLO 4,00 .
DECA « ILLY » 3,00
L'MON\ADE 350 CAFE CREME 3,20
SIROPALEAU 3,20 GRAND CAFE CREME 5,90
JUS DE FRUITS OU NECTARS 4,50
gg?sr;ge, abricot, ananas, pomme, tomate, DOUBLE ESPRESSO 4,50 +
CAPPUCCINO 5,90 +
CHOCOLAT CHAUD 4,50
JUS DE FRUITS FRAIS 6,40
PRESSE A LA DEMANDE CHOCOLAT VIENNOIS 6,00
Orange, pamplemousse ou citron C F j{ A 3R/ SSER _{\
CAFE VIENNOIS 6,00
. . ' / & 1] g‘ ) A J
THES SUPERIEURS DAMMANN 4,00
Prix nets en €. En terrasse et apreés 21h, les consommations sont Earl Grey, Thé Vert Menthe, Jasmin, Gunpowder, Vanille, e
majorées de 0,50 cts d’euro. L'abus d’alcool est dangeureux pour la Fruits rouges, Christmas Tea, ... ] _‘PE :‘{ L N I!P
santé, a consommer avec modération. Produits allergénes :
consultez I'information disponible a I'accueil du restaurant. INFUSI_ONS DAMMANN_ . 4,00 ) __{ 1/ z 1
Tilleul, Tilleul Menthe, Verveine, Verveine Menthe
VIN CHAUD 6,00
IRISH COFFEE 12,00

CREATION AGENCE EB GROG 9,00



VERDURE « &

POKE BOWL AU SAUMON MARINE 19,90

Riz, avocat, radis, soja, saumon mariné,
poivrons, coriandre, sauce soja

Marinated salmon bow! : rice, avocado, radish, soja,
marinated salmon, coriander, soja sauce

LA PARIS-CHEVRE 17,90

Salade, jambon blanc, Comté, tomates, ceufs,
cornichons et sa galette de pomme de terre
recouverte de chévre

The « Paris chévre » salad : lettuce, ham, Comté, tomatoes,
eggs, picklesand potato cake covered with goat cheese

L'ITALIENNE 17,90

Salade, tartelette de légumes tiédes, jambon de Parme,
mozzarella, basilic frais et huile d’olive

Italian salad : lettuce, warm vegetable tart,
parma ham, mozzarella, fresh basil and olive oil

LA VEGGIE 100% HEALTHY 16,00
Quinoa, légumes de saison, huile d’olive et citron

The veggie : quinoa, season vegetables,
olive oil and lemon

LA SALADE « CESAR » 16,90

Salade, émincé de poulet, copeaux de parmesan,
croltons, sauce « César »

« César » salad : lettuce, slice of chicken,
parmesan croutons and « César » sauce

LA CHEVRE CHAUD 16,90

Salade, tomates, ceufs, jambon de Parme
et galette de pomme de terre recouverte de chévre

The warm goat cheese salad : lettuce, tomatoes, eggs,
potato cake covered with goat cheese and parma ham

L'ASSIETTE DE SAUMON 19,00
FUME ARTISANAL « LE FUMOIR »

The smoked salmon plate

L'ASSIETTE DE « PLUS »
Salade verte : 4,00 Frites ou haricots verts ou pates: 5,50
« Extras » : green salad, french fries or green beanst
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+ LAIP7A§, SEOIRE +

LES PATES AU POULET, CURRY MADRAS 16,90
ET CORIANDRE

Chicken pasta : Madras curry and coriander

LES PATES AU PESTO, MOZZARELLA 16,00
ET TOMATES CONFITES

Pasta with pesto : mozzarella and marinated tomatoes

+LES V.
qu Crogues

Accompagnement : salade verte ou frites
Choice support : green salad or French fries

Roiger\ Bbes

Accompagnement au choix : haricots verts, pates,
frites ou salade verte

Sauce au choix : béarnaise, poivre, Roquefort

LE CROQUE MONSIEUR MAISON

The grilled goat cheese sandwich

LE CROQUE MADAME MAISON

The homemade grilled sandwich with egg

LE CROQUE SAUMON EPINARDS

The salmon and spinach grilled sandwich

LE CROQUE MONSIEUR
A LA TRUFFE D'ETE

The grilled sandwich with summer truffe

LE CROQUE JAMBON BLANC
ET FROMAGE DE CHEVRE

The grilled sandwich with ham and goat cheese

LE CROQUE AU POULET

The grilled chicken sandwich

LE STEAK HACHE FRAIS

LE STEAK HACHE FRAIS A CHEVAL

LE PAVE DE BCEUF

L'ENTRECOTE

LE TARTARE DE BEEUF MAISON

LE TARTARE DE BEEUF MAISON
« ALLER / RETOUR »

AUJOURDHUI

LE POISSON DU JOUR SELON ARRIVAGE

(sauf le lundi)

Créme fraiche, tomates, oeufs
et saumon fumé « Le Fumoir »

Salmon club : cream, tomatoes, eggs

[ATIONS +

1,90

12,90

14,90

17,90

13,90

13,90

e Ee |

202 LE CLUB SAUMON 18,90

LE PLAT DU JOUR “ "“ and smoked salmon
LA SALADE DU JOUR ) LE CLUB POULET 17,90
LE DESSERT DU JOUR - Pain de mie complet aux céréales toasté,

poulet, salade, tomates, ceufs et mayonnaise

Chicken club : toasted wheat bread with chicken,
salad, tomatoes, eggs and mayonnaise

Pain de mie toasté, jambon, salade, tomates,
ceufs et mayonaise

a‘/ %&u/ﬁ Ham club : toeasted white bread, ham, lettuce,
tomatoes, eggs and mayonnaise
LES « EUFS MAYONNAISE » 6,90

(UNIQUEMENT LE SAMEDI)
SERVI AVEC FRITES OU SALADE VERTE

The hamburger of the day : saturday only
Served with French fries or green salad

L'OMELETTE NATURE 9,90

L'OMELETTE JAMBON OU FROMAGE 11,90

L'OMELETTE A LA TRUFFE 17,90

) lolicre

www.lemoliere.fr
O@Iemolierenantes @Ie_moliere_nantes

LES CEUFS AU PLAT 10,00

LE CLUB JAMBON 16,90

L'HAMBURGER MAISON 17,90

< %

LE MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON
SERVI AVEC UNE BOULE DE GLACE VANILLE

LE GATEAU NANTAIS MAISON
SERVI AVEC UNE BOULE DE GLACE

LA MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON

LE FROMAGE BLANC NATURE

LE FROMAGE BLANC
SERVI AVEC DU COULIS DE FRUITS ROUGES

LES PROFITEROLES AU CHOCOLAT

LE CAFE « DELICES »

L'ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES

NOTRE SELECTION DE SORBETS

ET DE CREMES GLACEES

1 BOULE 3,90
2 BOULES 6,90
3 BOULES 9,90

Cassis, citron, fraise, poire, mangue, chocolat, vanille,
caramel au sel de Guérande, café, pistache, ...

LES VERRES
ONT AUSSI DES PIEDS

% "%
CONSULTER

NOTRE CARTE DES VINS

ALY S

ACQUA PANNA 20 cL

VITTEL 50 CL

PERRIER FINES BULLES 50 cL
ACQUA PANNA 75 cL

SAN PELLEGRINO 75 cL




